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DENOMINACION DEL PRODUCTO: 
 

LEJIA ALIMENTACION 
 
 
 
 

F 
I COMPOSICION Y PROPIEDADES FISICO/QUIMICAS:

 
Nombre Común CAS EINECS/ELINCS  Clasificación  Conc. 
Sodium Carbonate  497-19-8 207-838-8 Xi; R36 1-5% 
Sodium Hidroxide 1310-73-2 215-185-5  C; R35  <1% 

H Sodium Hypochlorite  7681-52-9 231-688-3 C, R31, R34 1-5%
 

Apariencia: Liquido amarillo 
Olor: Olor caracter²stico 
PH sin diluir: 12,5 
No inflamable, No explosivo. 
Densidad (g/cm3) aprox: 1,063 

T Solubilidad en agua: Alta
 

E 
USOS Y CARACTERISTICAS: 
Producto especialmente  preparado  para la desinfecci·n y limpieza en general de todo tipo de suelos, sanitarios, 
etc. 

N apta para desinfecci·n de agua de bebida Y ALIMENTOS.  

I 
C 
A ENVASE, EMBALAJE Y PALETIZADO: 

 

Formatos Unds/caja Cajas/palet Unds/palet 
5 litros caja 3 unds 33 cajas 99 unds 
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Desinfeccion de agua de bebida:  A¶adir 1 ml de lej²a alimentaria  por cada 10 litros de agua, esperar 30 min. antes de 

consumir. 

Limpieza y desinfecci·n de superficies: Medio vaso por cada 10 litros de agua (100ml). 1% de diluci·n.                                                                                                                                                                                            

Verduras: A¶adir 2ml por cada litro de agua.Sumergirlas piezas durante 15 minutos. Enjuagar a continuacion.  




